MenUikarte des Wohn- und Pflegezentrums St. Mauritius, Medebach

Vom 29.07. — 04.08.2024
(Bitte Riickgabe bis (25.07.2024) 3

Telefon Kiiche
02982/406 - 140

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Cremesuppe Fruhlingssuppe | Gemiseeintopf | Klare Brihe mit | Tomatencreme- | Linseneintopf | Rinderkraftbrihe
Hahnchengeschn |  Reispfanne Bockwurst Einlage Suppe Bockwurst Sauerbraten
etzeltes Tomaten- Frikadelle Reibeplatzchen Rotkohl
Mena | Nudeln BasilikumsoRe Zucchinigemiise Apfelmus Knodel
oder Piree Salat Plree oder
Bohnensalat Fruchtquarkspei Pliree
Puddingtopfchen | Gotterspeise Joghurt oder Frisches Obst se Sonntagsdessert
oder Kompott | oder Kompott Kompott Kompott oder Kompott | oder Kompott oder Kompott
Kartoffelsuppe | Frihlingssuppe Klare Brilhe mit | Tomatencreme-
Kartoffel- Bandnudeln Mohreneintopf Einlage Suppe
- Lauch- Tomaten- (Bockwurst) Gemiisefrikadelle | Reibeplatzchen
Vegetarisch Auflauf BasilikumsoRe KrautersoRe Apfelmus
KrautersoRe Salat Plree
Puddingtopfchen | Gotterspeise Joghurt oder Frisches Obst
oder Kompott | oder Kompott Kompott Kompott oder Kompott
Kartoffelsuppe | Frihlingssuppe Klare Briihe mit | Tomatencreme- Nudelsalat Rinderkraftbriihe
Hahnchengeschn |  Reispfanne Einlage Suppe Frikadelle Sauerbraten
etzeltes Tomaten- Frikadelle Senf Eier Romanescumixed
Menu I Nudeln BasilikumsoRe Kohlrabigemise Spinat Kndédel
oder Piree Brokkoli Plree Plree oder
Mohrengemise Fruchtquarksp Piree
Puddingtopfchen | Gotterspeise Frisches Obst eise Sonntagsdessert
oder Kompott oder Kompott Kompott oder Kompott oder Kompott oder Kompott

Das Kiichenteam wiinscht lhnen guten Appetit. Anderungen sind vorbehalten. Meni 1 gilt als gewéahlt wenn keine rechtzeitige Riickgabe der Meniikarte erfolgt!

. Alle unsere Speisen werden unter Verwendung von jodiertem und fluoridiertem Speisesalz hergestellt und kénnen die zugelassenen Zusatzstoffe Phosphat, Konservierungs- und Farbstoffe,
Antioxidantien, Geschmacksverstarker, SuBungsmittel, Schwefelung enthalten! Allergene Zusatzstoffe kdnnen bei Bedarf in der Kiiche hinterfragt werden. Da wir in einer GroRkiiche kochen
konnen Kreutzdekontaminationen nicht ausgeschlossen werden!



